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Actividades del Mes

Capacitaciones 2 Festejos

3 Reconocimientos 4 Varios



C a p a c i t a c i o n e s

Seguimos en entrenamientos y 

capacitaciones:

✓ Inocuidad Alimentaria, dirigido al 

personal de las áreas de: Restaurantes,  

Cocina, Mantenimiento,  Banquetes, 

Finanzas: Bodega – Compras

✓ Vinos del nuevo mundo, dirigido al 

personal de Restaurantes. 

✓ Master Class, dirigido al personal de 

cocina, en la Escuela de los Chef, para 

enriquecer sus conocimientos en 

COCINA AMAZÓNICA.



Tuvimos la capacitación impartida por la 

Directora de Recursos Humanos de la 

cadena, Christine Nassour.

TEMAS:

✓ Código de ética.

✓ Acoso y discriminación e igualdad 

de género.

✓ Ley Violeta.

Dirigida a todos los colaboradores del 

hotel.

C a p a c i t a c i o n e s



F e s t e j o s

Día del Niño

Como todos los años, festejamos a los hijos 

de los colaboradores con el Taller de Mini 

Chef, donde los más pequeños de la casa 

pudieron realizar diversos platillos como:

✓ Pizza

✓ Hornear galletas

✓ Cheesecake

✓ Decorar cupcakes



F e s t e j o s

¡Para seguir trabajando con el niño 

que llevamos dentro!

Nos deleitamos con un cariñito dulce,  

celebrando al niño que llevamos, lleno 

de alegría, creatividad e imaginación.

¡Feliz día del niño!



F e s t e j o s

Día del Padre

Disfrutamos del campeonato relámpago 

de fútbol entre: Hotel del Parque, 

Unipark, Management y Oro Verde.

Se entregó un detalle a cada papá para 

alegrar su gran día.

¡Feliz Día del Padre!



Valor: Comunicación efectiva y transparente

Reconocimientos

Colaborador de ORO

PAOLA THUR DE KOOS



V a r i o s

FORMANDO FUTURO

Estudiantes de la Universidad Estatal 

de Milagro, de la carrera de Turismo, 

dieron un recorrido por el hotel donde 

conocieron más de cerca las actividades y 

los servicios que ofrecemos.

Estudiantes del Instituto Superior 

Tecnológico Simón Bolívar, ingresaron a 

hacer sus prácticas, en el área de 

Mantenimiento.



V a r i o s

PROGRAMA DE BIENESTAR Y SALUD

Jornada de bienestar y cuidado de la 

salud para nuestros colaboradores 

donde realizamos:

✓ Control de Signos vitales

✓ Presión arterial

✓ Entrega de Trípticos

✓ Inspección de cocina y 

evaluación de uñas de los 

colaboradores que manipulan 

alimentos



V a r i o s

FORMANDO FUTURO

VINCULACIÓN CON LA COMUNIDAD:

Jaime Salazar, impartiendo curso de 

• Técnica de servicio

• Tipos de montajes

• Protocolo de servicio

• Mise en place

A los ex practicantes y personas que se 

inscriben en los tres días del curso de 

MESEROS.



V a r i o s

PROMOCIONES

Felicitamos a Stefanía quien desde

este mes fue promovida como 

Ejecutiva de Ventas Clúster

Éxitos!!
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