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1

Actividades del Mes

Capacitaciones 2 Festejos

3 Reconocimientos 4 Varios



C a p a c i t a c i o n e s

En continuo aprendizaje…

1. Inocuidad Alimentaria (BPM).- Dirigida por 

José Luis Delgado, Chef Ejecutivo OV Cuenca y 

Machala. 

2. Manejo de Químicos.- Dirigida por la Ing. 

Miriam Vaca, Gerente técnico de SPARTAN.



C a p a c i t a c i o n e s

3. Estándares de A&B.- Dirigida por David Mieles 

Macias, Jefe de Restaurante.

4. Charla de contingencia para casos de 

emergencia y rescate de personas atrapadas 

en cabina de un ascensor.- Dirigida por el Ing. 

Roberto López y Gema Bravo 



R e c o n o c i m i e n t o s

¡Felicidades a los ganadores! 

TRIPADVISOR
• Yuber

• Byron

• Melina

• Marcos 

OV Rewards
• Tatiana

Su esfuerzo y dedicación cosechan frutos, y 

es un honor celebrar su éxito.



FORMANDO FUTUROS PROFESIONALES

1. Estudiantes de la Universidad Laica Eloy 

Alfaro de Manabí, de las carreras:

• Mercadotecnia, en su inducción formativa.

• Gastronomía y Hospitalidad, en su 

formación para iniciar un contrato de 

pasantía.

V a r i o s



“El éxito es una decisión. Atrévete 
a elegirlo”

FORMANDO FUTUROS PROFESIONALES

2. Convenio de Formación Dual con 

Humboldt Zentrum para crear 

oportunidades de desarrollo, posicionando a 

la educación profesional como una 

herramienta de transformación.

V a r i o s



V a r i o s

LIDERES DE CLIMA LABORAL Y RECURSOS 

HUMANOS, acompañando el esfuerzo diario.

GALLETAS PARA TODOS!



E n t r e n a m i e n t o s

Una pausa activa para mente y cuerpo… 

Entrenamientos de fútbol para nuestros 

colaboradores.

“El verdadero espíritu deportivo se 
encuentra en la humildad, el esfuerzo 
y el respeto hacia los demás.”

V a r i o s
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